Tisztelt Vendégeink!

Ettermiink 1995. janudr 14- én nyitotta meg el8szor kapuit
[Kékfrankos Etterem és Borozé néven.
Kézel 25 éve jarunk kedvitkben a minket valaszté vendégeinknek.
Ezdton szeretnénk megkdszonni bizalmukat irdntunk,
és természetesen (jonnan betért vendégeinket tidvozoljik bizvan abban,
hogy megfeleld mennyiséget, mindséget és kdrmyezetet tudunk teremteni szamukra.
Eteleink és szolgaltatdsaink mindségét tobb évtizedes tapasztalattal rendelkezd,
friss alapanyagokbél dolgozé szakicsok,
valamint az Onék kivansdgait mindenkor szem el6tt tarté, udvarias pincérek biztositjak.
Ettermiimk a vdros kézpontjdban talalhacd,
nem messze a Polgdrmesteri Hivataltél, és a Mavel8dési Kozponttdl.
Ebédiddben napi meniink hazias és barati aron kaphaté!
2010 nyaran megnyitottuk filagéridnkat, i
ahol vendégeink minden évben, aprilis 1- 8l november 1-ig élvezhetik -'
a kiiltéri étkezés sajatos hangulatat,
a belsd tér szinvonaldval és azonos technikai felszereltségével,
25 kényelmes férdhellyel.
atalakitottuk éctermiink kiilsé és belsd arculatat, ezzel is garantilva
a hozzank érkez8 vendégek kényelmét, kellemes hangulatat.
Az étterem szomszédsagaban 8o-go férshellyel rendelkezd,
klimatizalt, izlésesen kialakitott kiildntermében
vallaljuk csalddi események, rendezvények [ebonyolitidsat.
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Kérjiik tisztelettel Ondket, hogy fogadjak bizalommal!

)6 Etvégyat és Kellemes ld&toltést Kivanunk!
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Mdatészalkai helyi specialitisok

P 1. Van, aki forrén szereti”

Tiizes batyu, ahogy Tony Curtis szerette Tiizes batyu Steak burgonyaval(Fiistslt
csiilok, sajt, hagyma, erds pista ,rantva)

Az |. Vilaghabordt kévetden egy matészalkai szegény szabdlegény, Scwartz Emanuel kivandorolt
Amerikdba, ahol megismerkedett egy gyonyord lannyal, Klein llonaval. Az ismeretségbdl
baratsdg, a bardtsdgbdl szerelem, a szerelembd| hdzassag lett. EbbSI a frigybdl 1925-ben sziiletett
egy gyonyord gyerek, akit agy hivtak, hogy Schwartz Bernat. A mindennapi térténetet az teszi
érdekessé, hogy ez a filcska késébb Tony Curtis néven valt vilaghiressé és irta be nevét a
filmmdvészetbe a legnagyobbak kozé. Kétszer Golden Globe-dijra, egyszer Oscar—dijrajelslték.
Magyar szarmazasara biiszke volt, tdbbszér Magyarorszagra latogatott. EI8sz6r 1985-ben, amikor
Matészalkara is hazautazott, majd 1988-ban Gjra sziilei hazajaba jott. Apja labnyomait kereste a
matészalkai utcidkon. Kozel 150 filmben szerepelt. Leghiresebb filmjei: Van, aki forrén szereti,
Megbilincseltek, Minden [ében két kanal, Spartacus. Tony 2010. szeptember 29-én hunyt el
Hendersonban (Las Vegasban)

2 Gacsaly Pesta kedvenc betyarsiiltje (Fiszeres sertés tarja:hagyma, paprika, paradicsom, kakas

tarély szalonna kolbaszrézsa vegyes korettel

Legtsbben csak dgy emlegetik varosunkat a kézismertebb ballada kapcsan, hogy "Matészalka gydszban
van". Demiértisvan gydszban! Mert Gacsaly Pesta halvavan.

De ki volt Gacsaly Pestal Az 1860-as évek Matészalkijanak egy jé kiallasd, stramm legénye volt, akit a
)éisten hatalmas férfierével aldott meg. Imadtak a szalkai [Anyok, de hiszen ez igy természetes. A baj ott
kezdddstt, hogy hamar hire ment ennek a "nagy természetnek" és szalkai asszonyok is jogot formaltak
Pestara. Talan még ez is rendjén vald, de az igazi galibat az okozta, hogy a biré felesége is szerelmes lett
Pestiba. De hamar a biré fiilébe jutott, hogy csorba esett a becsiileten. Ekkor megbizta a szalkai legényeket,
hogy Pestat tegyék el [4b aldl. A mai jog nyelvén ez igy hangzik: szerelemféltésbsl, elére megfontolt
szandékkal, kilénds kegyetlenséggel, csoportosan elkovetett életellenes tevékenységre valé felbujtas,
melynek kévetkezménye széles rétegeket hatranyosan érint. Es bizony Pestit a legények egy kocsmai
mulatozds utdn meglesték és egy duplaéld késsel sziven szirtak, és a kiilénds kegyetlenség okin egy
rézfokost is a fejébe vagtak. Ez a balladiban meg is jelenik eképpen: "...hazafelé mentében dufla kés a
szivében, rézfokos a fejében...".

Matészalka gydszba van, Nem megyek én még haza,
Gacsaly Pesta halva van. Vérben gazolok még ma.
Még vasarnap délutan, Hazafelé mentében,

Maga ment a [dny utan. Dufla kés a szivében,

Rézfokos a fejében.

Mondta neki az anyja, Lanyok, lanyok sirjatok,
Pesta fiam, jer haza. Gyéngykoszorat fonjatok!.

3200.-Ft

3200.-Ft
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4. Zukor Adolf kehely (soml6i galuska,szibarack malnasntet,tejszinhab) 950.
A Eény varosa mellett, némi tdlzassal nevezhetjilk Matészalkit Hollywood bolcsdjének is, ugyanis a
Zemplén-megyei Ricsén 1873-ban sziiletett Zukor Adolf, kordn arvasagra jutott, és iskolait Matészalkan
végezte a zsidéiskoldban, 16 évesen innen indult Amerikiba, ahol megismerkedett a mozi 8sével, az un. vetitd
bédékkal, amelyben meglatta az iizlet lehetdségét. Létrehozta az elsé mozivallalatot, majd azt kévetben
meglapitotta a Paramount Pictures filmvallalatot, mellyel Hollywood alapjait rakta le. Zukor Adolf 1976-ban
103 éves kordban Hollywood 6r5kds elndkeként halt meg.

e Bl ks 45 4 ok i 3200.

§. Szélbamos szelet Stassnoff lgnac médra (Kacsamijas gombas raguval téledte sertés
karaj,lapcsdnka massziban) vegyes korettel

6. Csirkefogé porksle Strassnoff lgnac médra: 3200.

Kbk
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Fényes Langos (burgonyds langos hazi szilvalekvarral) 050.

A gydszban [évé Matészalkabol hogyan lett mégis a Fény varosal 1864-ben Schwarcz Moér és testvére Jakab,
korszerd mezdgazdasagi gyartelepet hoztak [étre, gézmalommal, szesz és likérgyarral. A Parizsi
g gi gy p i , gy
Vilagkiallitdson jarva meglattak egy egyendramd dinamét, melyet megvasaroltak cégiik korszerdsitésére. A
3 ) 3 3y egy / b/ 3V g
gyarteleprdl a szalkai utcidkon elvezették az dramot sajat lakdsukhoz is, igy a mai Magyarorszagon elséként
hoztak [étre 1888-ban a kdzcéld vilagitast New York-kal egyidében, Parizs utin két évvel, és Budapestet 6t
3 3y ) % P
évvel megeldzve. A mai Matészalkan a Kossuth utca 16. szdma haz 6rzi az elsé magyar villamositott [akéhaz
emlékét. A dolog érdekessége, hogy az utolsé villamositott telepiilés Magyarorszagon, a Matészalkatsl alig 20

P

kilométerre [évs Batorliget, ahol 1963. augusztus 20-an gyulladt ki a villanyvilagitas.

Csirkeporkolt erdei gombaval, tojasos galuskaval

A matészalkai sziiletésti Strassnoff Ignac (1868-1933) biiniigyi aktai fél mazsat is nyomnak. Ovolt az
egyhdz és az arisztokricia szellemes vimszeddje, az élet szinpadan rogtonzott szerepeket eljitszo
zsenidlis kalandor. Sziporkizott az tletektdl. Strassnoff lgnacnal nagyobb szélhamost talan még
sosem hordott a hatan a Fold. Eurépa szamos orszidgiban, de még Amerikaban is ,fellépett”
baratngjével, Zelmaval egyiitt. A vilaglapok foglalkoztak eseteivel, anémetek konyvet irtakréla,
egyik—masik hajmeresztd torténetét szindarabban vitték a kozénségelé.

Keleti Marton filmrendez8t is megihlette Strassnoff térténete, és 1966-ban hiromrészes
tévésorozatot forgatott az életérsl Benkd Gyula fészereplésével. Az En, Strassnoff lgnac, a
szélhdmos cim(i sorozat forgatékényve hivatalos dokumentumok alapjan irédote.

Fergeteges j6 szinész volt, kasszasikert aratott. IK4r, hogy minden tedtrum kicsinek bizonyult
szamara, igy kénytelenvolt azélet szinpadan fellépni.

[Két évvel id8sebb batyja, az orszagos hirli szinész és szinhizigazgaté Szendrey Mihily azt mondta,
ba Ignac a szinpadon kamatoztatta volna a tehetségét, vilagsztar lehetett volna bel8le. Csakhogy
Strassnoff nem szeretett dolgozni, igazi szélhdmosként inkabb kicsalta masok pénzét, és pontosan
addigherdalta, amigtartott. 64 évetélt, amibdl34-et toltdtt radcs mdgote.

Mottéjaigy hangzott: ,Nevegyél el semmit, intézd Ggy, hogy 6nszantukbél adjak!”

-Ft
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Kezd& fogasok:

Bruschetta

. Padlizsan krém, tortillaval, friss kerti z6ldségekkel

Kaviar, piritéssal, friss zoldségekkel

10. Tatar beefsteak salidta agyon

I1. Csirkehtsos palacsinta batyu, paprikds krém martasban

12. [Kékfrankos Snack tal :pepperdnis grillezett csirkemell,
fliszeres csirke szarny, grillezett rakfarok, Kaviar padlizsan krém,

~ grill zéldség, burgonya lepény, zéldfdszeres sajtmartas

13.
z6ldségek, piritds

Levesek:

4. Hasleves gazdagon ahogy Kridy szerette, cérnametélttel

(fétt has, gomba, z6ldségek|

15. Csontleves csigatésztival

16.

Orja leves csigatésztaval

- 17. Kapros hisgombéc leves

18. Babgulyas

19. J6kai bableves (Cipéban)

- Gulyasleves Kékfrankos médra (marhagulyas,
julienne zoldségek, gomba, mustaros habaras, tejfol)

- Vanilids eperkrém leves Raffaello golydkkal, vanilia fagylalttal

. Brokkoli krém leves

lrma mama talkaja: padlizsankrém, fdszeres sajtkrém, tojas salata
ja: p 7 ] y LOJ )

€ séeze

780Ft

sqoFt
780Ft
780F¢
780Ft
780 Ft
780Ft

780Ft

780Ft

19ooFt

2100F¢
2700Ft

s300Ft

1600Ft

6300Ft

4800Ft

Adag

1300 Ft

goo Ft
1300 Ft
1300 Ft
1300 Ft
1300Et

1300 Ft

1300 Ft

1300 Ft
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HAazunk specialitisa

22. Két személyes Kékfrankos tal
(4db rantott szelet, 2 db parizsi csirkemell, 4-5 db rantott karfiol,
5-6 db rantott gombafe;j,
1 db rantott sajt, f8tt-siilt burgonya, rizs koreteel. )

23- Kékfrankos Béség tal
(1 ad: Sajteal-sonkaval toledee borda,
1 ad: Szezdmmagos csirkemell csikok,
1 ad: Kapros juhtdréval eoledee csirkemell,
1 ad: Rantott brokkoli,
1 ad: Mandula bundés harcsafilé, burgonyapiirével,
grillezett zoldség korettel)

24. Kékfrankos Tanyasi tal

1 adag Cigany pecsenye, 1 adag fliszeres csiilok Pékné médra,

1 adag tanyasi borda, 2 db kolbasz rézsa, 1 adag Krddy, 1 adag rantott hagyma

karika, hagymads tért burgonya, kocka burgonya kérettel

25. Hal tal (roston siilt harcsa szelet, rantott pisztrang,
harcsafilé sé6rbundaban)

20. Frankos titok/6sszetevdit lekddoltuk
a tanyéron [évd étel magaére beszél/

27.Erdélyi fatanyéros, siilt burgonya
(1 db roston siilt bélszin, 1 db sertésborda rantva,
1db sertés borda parizsi
bundiban, 1 db kakastaréj szalonna)

28. Kékfrankos Vega tal: (1db rantott trapista sajt,
1db rantott fustolt sajt,
1db diéba forgatott camambert, 3-4 db rantott karfiol,
sdb mozzarelldval téltétt gombafej rantva, kéret: zoldség koret)

Tradicionalis ételek:

29. Piritott kacsam4j, petrezselymes f&tt burgonyaval
30. Vasarnapi ebéd (Rantott sertés szelet, siilt burgonyaval)

3I. Gombéaval, sajctal, sonkdval toltoce sertésborda vegyes korettel

32. Csulok Pékné modra

sosoFt

9450Ft

ggooFt

4750Ft

33soF¢

4300Ft

4750Ft

20950F¢

2950F¢t

3350F¢

3350F¢
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40.

41.

42.

43.

44.

45.

47.
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Kis kedvenceink meniije:

. Csibeleves (Hasleves csigatésztaval) 700Ft
. Macskafogé (Rantott sajt siilt burgonyaval, ketchuppal vagy tartarral) 18o0Ft¢
- Némoé kedvence [ Rantott halacska burgonyapiirével, tartarral) 18ooFt
. Pinocchio kedvence (Spagetti Bolognese) 1800kt
. Csibefutam (Parizsi pipimell rizibizivel) 1800Ft
. Palacsinta | kakads, izes, tarés) 1db. s00Ft
Csirkemellbdl késziilt kindlatunk
- Farfalle aszalt paradicsomos-tejszines varganya martassal, 3450Ft

fliszeres csirkemell szalagokkal, parmezan forgiccsal
Csirkemell salata gazdagon, kapros joghurtos éntettel, parmezan forgaccsal 345 oFt

Ropogds kukorica pehely bundaban, siilt jércemell filé, zoldfiiszeres négy ~ 3450F¢t
sajt varidciéval téltve, vajas-sajtos folids héjas burgonyaval tilalva.

Dijoni mustérral kenegetett csirke steak, héjas burgonyaval és baconos 3450F¢
zoldbabbal talalva
Baconba csomagolt libama4j, grillezett pulykamellel, kapros-paprikds 3450F¢

martdssal, jazmin rizzsel

Spargaval siitott jércemell, grillezett cukkinivel, bazsalikomos 3450F¢
paradicsomos salsa-val, burgonya lepénnyel

Marvinyos csirkemell, burgonya piirével (sajt, sonka, petrezselyemzsld, 3450Ft
tejfol szalamander siit8ben siitve)

. Fokhagymas, baconos jércemell, fiistolt sajtmartassal, steak burgonyédval 3450Ft

Csemegés jércemell, burgonyapiirével (csemegeuborkis, sonkas, 3450Ft
sajtos toltelékkel van megtdltve, bacon-be gongydlve, és megsiitve)

48.Csirkés Técsni batyu (csirkemell csikok roston siitve, hagymaval 3450F¢t
gombaval, [apcsanka kontdsben)szalmaburgonyaval

49.Roston csirkemell, zoldflszeres sajtkrém martassal, parolt rizzsel 3450Ft

50.Péréhagymas fiiszeres juhtdaréval toledce csirkemell, parole rizzsel 3450F¢
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s1. Csirkemell barackkal és [ibaméjjal rakva,
fustdlt mozzarellaval grillezve, burgonyapirével

52. Grillezett csirkemell laskagombas kacsamaj raguval, jazmin rizzsel

53. Csirkés Quesadillas (avokadé szész, fokhagymas tejfdl,
z6ldséges-sajtos csirke csikok tortilldban, jégsalata)

54- Holgyek kedvence (mandulis kéntdsben kistitott
aszaltszilvids-camembertes csirkemell tekercs,

burgonyapiirével és gyiimalcsmartogatdssal)

55- Bacon's csibe spagetti (fokhagyma, csirkehds, kukorica, pepperone,
gorogfiliszeres olivaolaj, siilt bacon, lilahagyma, tejfdl)

Sertés hasbél késziilt kinalatunk

56.Sertés bordak fliszerkéregben, szalonnds, kolbdszos burgonya raguval
57- Magyaros sertés sz(izérmék, grillezett spargaval lecsés burgonyaval
58.Szuvidalt currys sertés szlizpecsenye kapros joghurt szésszal, p.rizzsel
59- Vel8rézsa rantva vegyes korettel, tartar martassal

60.Cigany pecsenye, hagymas toértburgonyaval (Roston siilt tarja
fokhagymaval, kakastaréj szalonnaval)

0L F(iszeres sz(izpecsenye bundazott hagymakarikaval, siilt burgonyaval
62. Sz(izérmék, erdei gomba martassal, parolt rizzsel

63. Karpati borzas vegyes korettel (sertésborda, [apcsdnka bundiban,
fokhagymas snidlinges tejféllel és reszelt sajctal)

64.Csipds karaj fétt-siilt burgonyaval (pritaminpaprikaval, fiistole sajetal,
gombdaval, bacon-el tdltve megspékelve erds Pistaval, rantva)

65. Baconos-medvehagymas, sajtkrémmel t6ltote sertés karaj, vegyes korettel

66.B8r6s mangalica karaj sords dijoni mustaros pecsenyelével,
baconos burgonyapiirével, olivds saldtaval

3450F¢
3450F¢

3450F¢

3450F¢

3450F¢

3450F¢t
3450F¢
3450F¢
3450Ft

3450Ft

3450Ft
3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

sogoFt
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67. Fiistolt hazi kolbasszal, juhtaréval és lilahagymaval sogoFt
toledtt mangalica borda rantva, silt burgonyava

68. Holstein mangalica borda, vegyes korettel

. AR ) sogoFt
Liba-Kacsa hiasbél késziilt kinalatunk

69. Rozé kacsamell, meggyes diés martassal, wasabi piirével 4550Ft

70. Girillezett kacsamell narancsmdrtassal, illatos jadzminrizzsel 4550Ft

71. Kacsasteak, f(iszeres vordsboros grillezett kortével, burgonya lepénnyel. 45 soFt

72. Ropogds kacsacomb, parolt kdposztival, vajas-sajtos félids héjaban 4550F¢t
silt burgonyaval

73- Roston siilt [ibam4j tokaji raguval, parolt rizzsel 6250F¢t
74- Libam4j roston, fokhagymas erdei gomba pérkélttel vegyes korettel 6250F¢

75. Libamaj, rantva, steak burgonyaval

Marha-Vad hasbél késziilt kinalatunk 6250F ¢

76. Vsrdsboros marhapérkélt, vajas-petrezselymes galuskaval 4150F ¢t

77+ Z8ldspargaval, ceruzababbal és csiperkegombaval piritott bélszincsikok, §650F¢
burgonya krokettal

78.Bélszin érmék, piritott gombaval [yoni hagymaval, krokettal s6soFt

79- Bélszin érmék Budapest médra (rostlapon siilt borja bélszin csirkemajas, s400Ft
z6ldborsés, gombas raguval)

80. BBQ fiistds mazzal siilt Bélszin java, jazmin rizzsel s650Ft

81. Bélszin:bacon kéntdsben libamajjal és borsmartdssal, burgonya lepénnyel s650F¢

82. Dupla bélszin, siilt burgonyaval 10250Ft
83. Ozpsrkslt, petrezselymes vajas burgonyaval 4850Ft

84. Frankos burger (érlelt marhahdspogacsa hdzi recept szerint, cheddar sajt, 3850Ft
jégsalita, csemegeuborka, dijoni mustar, hazi majonéz, ketchup,
piritott hagyma, uborka, paradicsom, buciba zarva)
8
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Vegetaridnus ételek:

Camambert sajt di6 bundaban, aszalt szilvas forré 4fonya martassal

- Rantott trappista sajt

Mozzarellaval télcoce gombafej, rantva
Grillezett, nyari zéldségek, Hollandi martdssal

Cukkini lepény, saldta, zoldf(iszeres martassal

A vegetarianus ételeinkhez koret igény szerint valaszthaté!

Halak-Tengeri herkenty(ik:
Harcsa haldsz[é
Harcsa filé mandula kéregben,siilt burgonyaval

Kapros fetdval, téltott harcsa, bacon kéntdsben, tricolor martassal,
jazmin rizzsel

Harcsafilé bakonyi gombamartasban, téportyds tards csuszaval
Y1 g ) LOporty

Roston fogasfilé, tejszines parajigyon kavidros martassal,parolt rizzsel

. Grillezett fogasfilé, illatos gombaval, garnélaval és o burgonyaval

Pisztrang rantva, Steak burgonyaval, tartarmartassal
Bdrén siilt [azacfilé, medvehagymas sajtos tésztaval

Roston siilt stillé filé, tejszines erdei gombas rakraguval, rizzsel
) €] g g /

Koretek:

Parolt rizs

Vajas petrezselymes fétt burgonya

104. Burgonya piiré

105. Vajas-sajtos héjaban siilt burgonya

106. Burgonya krokett

107.Hasab burgonya

108.Fokhagymais résti

3200Ft

3200F¢

3200Ft

3200Ft

3200Ft

2400F¢t
3450Ft

3450F¢t

3450F¢
g4150F ¢
q150F¢t
38s0Ft
g4150F¢t
g4150F¢

soo Ft
soo Ft
soo Ft
soo Ft
soo Ft
soo Ft

soo Ft
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119.
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Flszeres Steak burgonya
Eliszervajban parolt zoldség koret
Galuska

Jazmin rizs

Grill zéldség

Salatik-savanydsigok:

Friss uborka salita
Paradicsom salata

Hagymas paradicsom salata
[Kaposzta salita

Csipbs kaposzta salata

Gorog salata

K bfrmbes 8
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soo Ft

soo Ft

soo Ft

soo Ft

700 Ft

Frankos salata|friss zoldségek, sonka csikok, kapros joghurtos éntettel)

Hazi csemege uborka
Hazi ecetes almapaprika

Hazi vegyes vagott

: i24. Cékla

soo Ft
soo Ft
soo Ft
400 Ft
400 Ft
600 Ft
6oo Ft
go0 Ft
400 Ft
400 Ft

400Ft
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Befejezd fogasok:
125. Tarés csusza, toportydvel

126. Juhdsz lapcsdnka
(tejfol, tard, siilt csdszar szalonna, lapesdnka kéntdsben)

127. Szatmari palacsinta
(almaval téltve, didba forgatva, rdntva,
vaniliabab, csokolddéontet, tejszinhab)

128. Somléi galuska

129. Frankos palacsinta
(somléival tdltve, hazi tejszinhab, éntetek|

130. Tar6 krémes, kakads palacsinta

131. Vanilia krémes kakads palacsinta falatok, malna martassal
132. Gundel palacsinta

133. Gesztenyepiiré

134. Barackos-ricotta /gyiimélcs ontettel talalva/

135. Paleo erdei gyiimélcs torta /csokoladé ontettel talalva/

136. Csokoladés szuflé (vanilia fagylalttal,
csokoladé ontetes silt banadnnal, hazi tejszinhabbal talalva)

(ML
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gooFt

gooFt
gooFt

gooFt
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1000Ft
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