
Éttermünk 1995. január 14- én nyitotta meg először kapuit
Kékfrankos Étterem és Borozó néven.

Közel 25 éve járunk kedvükben a minket választó vendégeinknek.
Ezúton szeretnénk megköszönni bizalmukat irántunk,

 és természetesen újonnan betért vendégeinket üdvözöljük bízván abban, 
hogy megfelelő mennyiséget, minőséget és környezetet tudunk teremteni számukra.

Ételeink és szolgáltatásaink minőségét több évtizedes tapasztalattal rendelkező,
friss alapanyagokból dolgozó szakácsok, 

valamint az Önök kívánságait mindenkor szem előtt tartó, udvarias pincérek biztosítják.
Éttermünk a város központjában található, 

nem messze a Polgármesteri Hivataltól, és a Művelődési Központtól.
Ebédidőben napi menünk házias és baráti áron kapható!

2010 nyarán megnyitottuk filagóriánkat,
 ahol vendégeink minden évben,  április 1- től november 1-ig élvezhetik

a kültéri étkezés sajátos hangulatát,
a belső tér színvonalával és azonos technikai felszereltségével,

25 kényelmes férőhellyel.
 átalakítottuk éttermünk külső és belső arculatát, ezzel is garantálva

a hozzánk érkező vendégek kényelmét, kellemes hangulatát.
Az étterem szomszédságában 80-90 férőhellyel rendelkező, 

klimatizált, ízlésesen kialakított különtermében
 vállaljuk családi események, rendezvények lebonyolítását.

Tisztelt Vendégeink!

Kérjük tisztelettel Önöket, hogy fogadják bizalommal!

Jó Étvágyat és Kellemes Időtöltést Kívánunk!
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Mátészalkai helyi specialitások

3200.-Ft

3200.-Ft

1.

2.
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950.-Ft

950.-Ft

3200.-Ft

3200.-Ft

3.

4.

5.

6.
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Bruschetta 

Padlizsán krém, tortillával, friss kerti zöldségekkel

Kaviár, pirítóssal, friss zöldségekkel 

Tatár beefsteak saláta ágyon

Csirkehúsos palacsinta batyu, paprikás krém mártásban

Kékfrankos Snack tál :pepperónis grillezett csirkemell, 
fűszeres csirke szárny, grillezett rákfarok, Kaviár padlizsán krém, 
grill zöldség, burgonya lepény, zöldfűszeres sajtmártás

Irma mama tálkája: padlizsánkrém, fűszeres sajtkrém, tojás saláta,
zöldségek, pirítós 

2100Ft 

5300Ft 

Kezdő fogások: / Vorspeisen / Starter

2700Ft 

1600Ft 

6300Ft 

7.

8.

9.

10.

11.

4800Ft 

12.
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780Ft   1300 Ft 

Csésze      Adag

  540Ft   900 Ft 

  780Ft   1300 Ft 

  780Ft   1300 Ft 

  780Ft   1300 Ft 

780 Ft   1300 Ft 

780Ft   1300 Ft 

780Ft   1300 Ft 

780Ft   1300 Ft 

Húsleves gazdagon ahogy Krúdy szerette, cérnametélttel 
(főtt hús, gomba, zöldségek)

Csontleves csigatésztával 

                                  Orja leves csigatésztával                                                                                                                     

Kapros húsgombóc leves 

 Babgulyás

Jókai bableves (Cipóban) 

Gulyásleves Kékfrankos módra  (marhagulyás, 
julienne zöldségek, gomba, mustáros habarás, tejföl)

Vaníliás eperkrém leves Raffaello golyókkal, vanilia fagylalttal 

Brokkoli krém leves                                                                

Levesek: / Suppen / Soups

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

1900Ft



Két személyes Kékfrankos tál 
(4db rántott szelet, 2 db párizsi csirkemell, 4-5 db rántott karfiol,
5-6 db rántott gombafej, 
1 db rántott sajt, főtt-sült burgonya, rizs körettel.)

Kékfrankos Bőség tál 
(1 ad: Sajttal-sonkával töltött borda, 
1 ad: Szezámmagos csirkemell csíkok, 
1 ad: Kapros juhtúróval töltött csirkemell, 
1 ad: Rántott brokkoli,
1 ad: Mandula bundás harcsafilé, burgonyapürével,
grillezett zöldség körettel)

Kékfrankos Tanyasi tál  
1 adag Cigány pecsenye, 1 adag fűszeres csülök Pékné módra, 
1 adag tanyasi borda, 2 db kolbász rózsa, 1 adag Krúdy, 1 adag rántott hagyma 
karika, hagymás tört burgonya, kocka burgonya körettel

Hal tál (roston sült harcsa szelet, rántott pisztráng,  
harcsafilé sörbundában)

Házunk specialitása

5950Ft

9450Ft

4750Ft

9900Ft

22.

23.

24.

25.

5

Kékfrankos Vega tál: (1db rántott trapista sajt, 
1db rántott füstölt sajt,
1db dióba forgatott camambert, 3-4 db rántott karfiol,
5db mozzarellával töltött gombafej rántva, köret: zöldség köret)  

4750Ft

3350FtFrankos titok/összetevőit lekódoltuk 
a tányéron lévő étel magáért beszél/                                                   

4300FtErdélyi fatányéros, sült burgonya 
(1 db roston sült bélszín, 1 db sertésborda rántva, 
1db sertés borda párizsi
bundában, 1 db kakastaréj szalonna)

26.

27.

28.

Pirított kacsamáj, petrezselymes főtt burgonyával                                                                                 

Vasárnapi ebéd (Rántott sertés szelet, sült burgonyával) 

Gombával, sajttal, sonkával töltött sertésborda vegyes körettel 

Csülök Pékné módra 

Tradicionális ételek:

2950Ft

2950Ft

3350Ft31.

32.

29.

30.

3350Ft
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Farfalle aszalt paradicsomos-tejszínes vargánya mártással,
fûszeres csirkemell szalagokkal, parmezán forgáccsal

Csirkemell saláta gazdagon, kapros joghurtos öntettel, parmezán forgáccsal

Ropogós kukorica pehely bundában, sült jércemell filé, zöldfűszeres négy 
sajt variációval töltve, vajas-sajtos fóliás héjas burgonyával tálalva.  
                                               
Dijoni mustárral kenegetett csirke steak, héjas burgonyával  és baconos 
zöldbabbal tálalva

Baconba csomagolt libamáj, grillezett pulykamellel,  kapros-paprikás 
mártással, jázmin rizzsel

Spárgával sütött jércemell, grillezett cukkínivel, bazsalikomos 
paradicsomos salsa-val, burgonya lepénnyel

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

Csirkemellből  készült kínálatunk

42.

 Márványos csirkemell, burgonya pürével (sajt, sonka, petrezselyemzöld,
 tejföl szalamander sütőben sütve) 

 Fokhagymás, baconos jércemell, füstölt sajtmártással, steak burgonyával

 Csemegés jércemell, burgonyapürével (csemegeuborkás, sonkás,
 sajtos töltelékkel van megtöltve, bacon-be göngyölve, és megsütve) 

 Csirkés Tócsni batyu (csirkemell csíkok roston sütve, hagymával 
 gombával, lapcsánka köntösben)szalmaburgonyával  

 Roston csirkemell, zöldfűszeres sajtkrém mártással, párolt rizzsel 

 Póréhagymás fűszeres juhtúróval töltött csirkemell, párolt rizzsel

3450Ft

43.

3450Ft

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

3450Ft

3450Ft

Csibeleves (Húsleves csigatésztával)                                                                                 

Macskafogó (Rántott sajt sült burgonyával, ketchuppal vagy tartárral) 

Némó kedvence ( Rántott halacska burgonyapürével, tartárral) 

Pinocchio kedvence (Spagetti Bolognese)

Csibefutam (Párizsi pipimell rizibizivel)

Palacsinta ( kakaós, ízes, túrós) 1db. 

Kis kedvenceink menüje:

700Ft

1800Ft

1800Ft

1800Ft

1800Ft

 700Ft

33.



Sertés húsból készült kínálatunk

3450FtSertés bordák fűszerkéregben, szalonnás, kolbászos burgonya raguval

Magyaros sertés szűzérmék, grillezett spárgával  lecsós óburgonyával 
 

Szuvidált currys sertés szűzpecsenye kapros joghurt szósszal, p.rizzsel 

Velőrózsa rántva vegyes körettel, tartár mártással 

Cigány pecsenye, hagymás törtburgonyával (Roston sült tarja 
fokhagymával, kakastaréj szalonnával)

Fűszeres szűzpecsenye bundázott hagymakarikával, sült burgonyával 

Szűzérmék, erdei gomba mártással, párolt rizzsel   
 
Kárpáti borzas vegyes körettel (sertésborda, lapcsánka bundában,
fokhagymás snidlinges tejföllel és reszelt sajttal)
 
Csípős karaj főtt-sült burgonyával (pritaminpaprikával, füstölt sajttal,
gombával, bacon-el  töltve megspékelve erős Pistával, rántva)
  
Baconos-medvehagymás, sajtkrémmel töltött sertés karaj, vegyes körettel

Bőrös mangalica karaj sörös dijoni mustáros pecsenyelével, 
baconos burgonyapürével, olivás salátával

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

52.

51.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59. 3450Ft

3450Ft

5090Ft

60.

61.

Csirkemell barackkal és libamájjal rakva, 
füstölt mozzarellával grillezve, burgonyapürével

Grillezett csirkemell laskagombás kacsamáj raguval, jázmin rizzsel

Csirkés Quesadillas (avokádó szósz, fokhagymás tejföl, 
zöldséges-sajtos csirke csíkok tortillában, jégsaláta)

Hölgyek kedvence (mandulás köntösben kisütött 
aszaltszilvás-camembertes csirkemell tekercs, 
burgonyapürével és gyümölcsmártogatóssal)

Bacon's csibe spagetti (fokhagyma, csirkehús, kukorica, pepperone, 
görögfűszeres olívaolaj, sült bacon, lilahagyma, tejföl)

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

62.

64.

63.

65.

66.
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Marha-Vad húsból készült kínálatunk

67.

68.

69.

4150Ft

5650Ft

5650Ft

Vörösboros marhapörkölt, vajas-petrezselymes  galuskával
  
Zöldspárgával, ceruzababbal és csiperkegombával pirított bélszíncsíkok, 
burgonya krokettal 

Bélszín érmék, pirított gombával lyoni hagymával, krokettal 

Bélszín érmék Budapest módra (rostlapon sült borjú bélszín  csirkemájas,
zöldborsós, gombás raguval) 

BBQ füstös mázzal sült Bélszín java, jázmin rizzsel 
                 
Bélszín:bacon köntösben libamájjal és borsmártással, burgonya lepénnyel
                   
Dupla bélszín, sült burgonyával
                           
Őzpörkölt, petrezselymes vajas burgonyával

Frankos burger (érlelt marhahúspogácsa házi recept szerint, cheddar sajt, 
jégsaláta, csemegeuborka, dijoni  mustár, házi majonéz, ketchup,
pirított hagyma, uborka, paradicsom, buciba zárva)     

   

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

5400Ft

5650Ft

5650Ft

10250Ft

4850Ft

3850Ft

Rozé kacsamell, meggyes diós mártással, wasabi pürével
    
Grillezett kacsamell  narancsmártással, illatos  jázminrizzsel

Kacsasteak, fűszeres vörösboros grillezett körtével, burgonya lepénnyel. 
                      
Ropogós  kacsacomb, párolt káposztával, vajas-sajtos  fóliás héjában 
sült burgonyával 
              
Roston sült libamáj tokaji raguval, párolt rizzsel
                                              
Libamáj roston, fokhagymás erdei gomba pörkölttel vegyes körettel 
                                              
Libamáj, rántva, steak burgonyával 

5090Ft

4550Ft

5090Ft
Liba-Kacsa húsból készült kínálatunk

6250Ft

4550Ft

6250Ft

4550Ft

6250Ft

4550Ft

Füstölt házi kolbásszal, juhtúróval és lilahagymával 
töltött mangalica borda rántva, sült burgonyáva

Holstein mangalica borda, vegyes körettel 

83.

84.

80.

81.

82.

78.

77.

79.



Halak-Tengeri herkentyűk:
Harcsa halászlé

Harcsa filé mandula kéregben,sült burgonyával 
 
Kapros fetával, töltött harcsa, bacon köntösben, tricolor mártással,
jázmin rizzsel 

Harcsafilé bakonyi gombamártásban, töpörtyűs túrós csuszával 

Roston fogasfilé, tejszínes parajágyon,kaviáros mártással,párolt rizzsel 

Grillezett fogasfilé, illatos gombával, garnélával és 0 burgonyával  

Pisztráng rántva, Steak burgonyával, tartármártással 
            
Bõrén sült lazacfilé, medvehagymás sajtos tésztával 

Roston sült süllő filé, tejszínes erdei gombás rákraguval, rizzsel 

        

88.

89.

90.

2400Ft

3450Ft

3450Ft

3450Ft

4150Ft

4150Ft

3850Ft

4150Ft

4150Ft

91.

Köretek:/ Gemüsegerichte / Beilagen

Párolt rizs 

Vajas petrezselymes főtt burgonya 

Burgonya püré 

Vajas-sajtos héjában sült burgonya

Burgonya krokett 

Hasáb burgonya 

Fokhagymás rösti 

500 Ft

500 Ft

500 Ft

500 Ft

92.

93.

94.

500 Ft

95.

96.

97.

98.

500 Ft

500 Ft
9

3200Ft

3200Ft

3200Ft

3200Ft

3200Ft

Vegetáriánus ételek:

Camambert sajt dió bundában, aszalt szilvás forró áfonya mártással

Rántott trappista sajt

Mozzarellával töltött gombafej, rántva
                   
Grillezett, nyári zöldségek, Hollandi mártással
                                              
Cukkini lepény, saláta, zöldfűszeres mártással

                  A vegetáriánus ételeinkhez köret igény szerint választható!

104.

105.

106.

107.

108.

99.

100.

101.

102.

103.



116.

121.

117.

122.

118.

123.

124.

Fűszeres Steak burgonya

Fűszervajban párolt zöldség köret

Galuska 

Jázmin rizs

Grill zöldség

500 Ft

500 Ft

500 Ft

500 Ft

700 Ft

Paradicsom saláta         500 Ft

Saláták-savanyúságok:
Friss uborka saláta             500 Ft

Káposzta saláta         400 Ft

Csípős káposzta saláta        400 Ft

Görög saláta          600 Ft

Házi csemege uborka        400 Ft    

Hagymás paradicsom saláta       500 Ft

Házi ecetes almapaprika        400 Ft

Házi vegyes vágott         400 Ft

Frankos saláta(friss zöldségek, sonka csíkok, kapros joghurtos öntettel)  600 Ft

Cékla           400Ft

111.

112.

113.

114.

119.

115.

120.

109.

110.

10



Gundel palacsinta 

Gesztenyepüré 

Barackos-ricotta /gyümölcs öntettel tálalva/ 
                                                                                   
Paleo erdei gyümölcs torta /csokoládé öntettel tálalva/ 

Csokoládés szuflé (vanília fagylalttal,
csokoládé öntetes sült banánnal, házi tejszínhabbal tálalva)

900Ft

900Ft

1000Ft

1000Ft

1000Ft

Befejező fogások: / Finale Mahlzeiten / Finish meals

Túrós csusza, töpörtyűvel 

Juhász lapcsánka 
(tejföl, túró, sült császár szalonna, lapcsánka köntösben)

Szatmári palacsinta 
(almával töltve, dióba forgatva, rántva, 
vaníliahab, csokoládéöntet, tejszínhab)

Somlói galuska 

Frankos palacsinta 
(somlóival töltve, házi tejszínhab, öntetek)

Túró krémes, kakaós palacsinta                                                                                                                   

Vanília krémes kakaós palacsinta falatok, málna mártással                                                                        

1100Ft

1100Ft

900Ft

900Ft

900Ft

900Ft

900Ft

127.

132.

128.

133.

129.

134.

135.

136.

125.

130.

126.

131.
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